PRODUKTBLAD

Helsinge Pilsener ar ett lagerél av typen tysk Pils. Olet ar ofiltrerat och opastoriserat for att
behalla det vid liv, och fa det att smaka fylligt och nyanserat. Att dlet &r ofiltrerat gor att det far
ett disigt utseende. Det ar fiarskt och tappas darfor i sista minuten samt transporteras medan det
ar kallt. Detta gor att 6let smakar lika som det gor i lagertanken pa bryggeriet.

Féargen ar gyllengul och nagot disig av de proteiner och jast som finns kvar efter jasningen.
Skummet ar vitt och tjockt. Beskan ar relativt hog, som sig bor i en Pils, vilket balanserar 6lets
fyllighet. Doften ar brodig och maltig, och med en balanserad humlearom.

Olet ar bryggt pa enbart malt, humle, jast och vatten — inga konstiga tillsatser! Malten &r en
blandning av pilsnermalt och ljus karamellmalt. Enbart tysk kvalitetshumle anvénds. Under
vortkokningen tillatts humle 1 tre givor: en giva Hallertauer Northern Brewer och tva givor av
det 4dla aromhumlet Tettnanger Tettnang. Jasningen sker vid 1ag temperatur och under striang
kontroll 1 ca 10 dagar. Darefter lagras é6let 1 minst 3 veckor innan det tappas upp pa fat och
levereras omedelbart.

Helsinge Pilsener finns pa 25-liters fat, framst avsedda for krogar. Det finns &dven pa
nyframtagna 5-liters och 10-liters Mini-Keggar, som 4ven kan bestéllas av privatpersoner via
Systembolaget. Dessa sma fat 4r forsedda med en kran som enkelt monteras pa, samt inbyggd
behéllare for kolsyran. Med ett enkelt handgrepp kan alltsd vem som helst borja tappa sitt 6l,
utan krangliga slangar och gastuber.

Servera olet kéllarsvalt 1 vil rengjorda glas. Hall upp 1 omgangar, utan att luta glaset, for att fa
ett graddtjockt skum som reser sig 6ver glasets kant — Sieben Minuten Pils!

Alkoholhalt: 5,0 volymprocent

Stamvortstyrka: 12 % Plato

Forvaring: Svalt, dock lagst 0° C

Hallbarhet: Mer &n 4 méanader vid kylférvaring
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